
Varmrøkt elg med ristede hasselnøtter, frisk salat  
og tyttebærrømme med revet brunost 
(allergener: 2, 4)

Gravet villaks 
fra Numedalslågen med hvitløksristet 
rugbrød og kremet sennepsaus 
(allergener: 2, 5, 8, 11)

kr    145,-

kr    145,-

forretter

Crème brûlée med friske bær
(allergener: 2, 6)  

Krydderpære med ostekrem, marengstopper  
og jordskokkchips
(allergener: 2) 

kr    135,- 

kr    135,-

desserter

Entrecôte av kalv med lun paprikasalat med 
fetaost og pinjekjerner, broccoli og hvitløkssmør 
med persille og salvie. Valgfri potet og saus
(allergener: 2. * Se også allergener i saus.) 

Ovnsbakt torsk med linser, bakte cherrytomater 
og kapers. Hjemmelaget grov potetmos med 
crème fraîhe og kålrot
(allergener: 2, 8)

Hjemmelaget fylt schnitzel  
med dampet gulrot, grønne erter,  
kokte poteter og sitron- og kaperssmør
(allergener: 1, 2, 5; hvete, 6)

Hjemmelaget viltburger på smørstekt  
landbrød, serveres med hjemmelaget dressing,  
stekt bacon og sopp og små urtepoteter
(allergener: 1, 2, 4, 5; hvete, 6, 11, 12)

Lampelands beste beef burger  
med landbrød, chilimajones, ost og bacon.  
Serveres med gourmet fries
(allergener: 1, 2, 4, 5; hvete, 6.  
** Se også allergener i frityroljen.)

Indrefilet av okse 
med sauterte grønnsaker og syltet rødløk. 
Valgfri potet og saus
(allergener: * Se allergener i saus)

Pannestekt laks med lettstekte grønne  
grønnsaker og sitronhollandaise. Valgfri potet 
(allergener: 6, 8) 

Dagens vegetarrett, spør servitøren  

kr    335,- 
 
 

 
kr    325,- 
 

kr    275,-

kr    245,-

kr    235,-

kr    365,-

kr    275,-

kr    245,- 

hovedretter

potet- og sausvalg 
Kokte poteter, små urtepoteter eller Pommes bistro** 
Rødvinssaus, kremet soppsaus eller béarnaisesaus

Karbonadesmørbrød med løk eller egg
(allergener: 2, 5; hvete) 

Foccacia med brie, bacon og ripsgelé
(allergener: 2, 5; hvete)

Foccacia med reker og currymajones	
(allergener: 5; hvete, 6, 7)

Bruschetta med tomatsalat, mozzarella  
og kyllingfilet	
(allergener: 1, 2, 4, 5; hvete, 6)

Lampeland-sandwich med kylling, aioli og  
bacon. Serveres med gourmet fries
(allergener: 2, 5; hvete, 6.  
** Se også allergener i frityroljen.)

Cæsarsalat med kylling, krutonger og
revet parmesan
(allergener: 1, 2, 5; alle slag, 6, 11, 14)

Omelett med ost og skinke, serveres med  
frisk salat og ristet loff	
(allergener: 2, 5; hvete, 6)

Hjemmelaget pai med spinat, fetaost og
cherrytomat. Valgfritt med spekeskinke eller  
røkelaks. Serveres med ramsløkrømme og salat.	
(allergener: 2, 5; hvete, 6)

lunsjretter
kr    119,-

kr    169,- 

kr    179,-

kr    199,-

kr    199,-

kr    195,-

kr    179,-

kr    195,-

allergener

Type allergen er markert med tall under hver rett.

*  Allergen i valgfri saus;
   rødvinsaus 2, 14 // kremet soppsaus 2 //  béarnaisesaus 6
   Béarnaisesausen er kaldrørt og serveres lun.

** Frityroljen kan inneholde spor av soya og nøtter.

1. Soya          2. Melk        3. Peanøtter  4. Nøtter        5. Gluten         6. Egg         7. Skalldyr  	

8. Fisk            9. Selleri      10. Bløtdyr    11. Sennep   12. Sesamfrø  13. Lupin     14. Sulfitt  	

à la carte
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